MENU - MARS - AVRIL

2025
Lundi 10 Mars Mardi 11 Mars Jeudi 13 Mars Vendredi 14 Mars
Carotte + Orange Salade verte Velouté de céleri Chou romanesco
Couscous végétarien Hachis parmentier Sauté de porc Blanquette de poisson
Semoule Yaourt Haricots verts Riz
Fromage blanc + Kiwi Edam Banane
Lundi 17 Mars Mardi 18 Mars Jeudi 20 Mars Vendredi 21 Mars
Betterave Céleri Potage perle du Japon Salade verte + Saucisson
Gratin dauphinois Boeuf au paprika Cuisse de poulet Dos de poisson
Clémentine Coquillettes Carotte Vichy Brocoli a la créme
Flanby Compote Vache qui rit
Lundi 24 Mars Mardi 25 Mars Jeudi 27 Mars Vendredi 28 Mars
Haricots verts Velouté de poireaux Carotte Salade verte + Pomme
Pate sauce Napolitaine Cote de porc Beeuf aux olives Lasagne de poisson
Pomme Petit pois Pomme de terre Emmental
Chévre Flan Patissier
Lundi 31 Mars Mardi 1" Avrils Jeudi 3 Avril Vendredi 4 Avril
Salade verte Thon + Péche Potage vermicelle Salade de [égumineux
Salade de pomme de terre Boulette de poulet Sauté d’agneau Moules
Ile flottante Carotte + Chou rave Boulgour Pommes sautées
Banane Camembert + Kiwi Fromage blanc aux fruits
Lundi 7 Avril Mardi 8 Avril Jeudi 10 Avrils Vendredi 11 Avril
Velouté de céleri Betterave Carotte + Mimolette Brocoli
Croque végétarien Lasagne bolognaise R6ti de porc Dos de poisson sauce aurore
Salade verte Chévre Penne Flageolet
Yaourt Clémentine Edam
Lundi 14 Avril Mardi 15 Avril Jeudi 17 Avrils Vendredi 18 Avril
. Salade Verte. Radis b_eurre Velouté d‘e Carotte Salade Piémontaise
Pizza margherita Bourgmgnpn Sauc1‘sses Dos de poisson
Flan Macaroni ;entllles Petit Pois
Banane Poire + Edam

Emmental




